
Amb la seva gerra de Tritan lliure de BPA, garanteixes preparacions segures per als teus clients sense comprometre'n la qualitat. La seva elevada potència et permet 

treballar amb ingredients exigents i aconseguir textures perfectes en segons. A més, gràcies a la funció Pulse, tindràs el màxim control: mentre mantens premut el botó, 

la batedora arriba a la seva velocitat màxima per triturar gel, ajustar textures o donar el toc final a les teves receptes.

I tu, quina batedora PREPTECH necessites?
Potència, seguretat i control en cada preparació.

info@massegur.com urbangirona@massegur.com puigcerda@massegur.com

PROMOCIÓ

JAR PRO D
0606081 + 0606078

JAR PRO M
0606077 + 0606078

JAR T
0606083 + 0606086

JAR M
0606084 + 0606086

- -

Preu

Begudes al dia

Potència màxima

    

+ 75

3.7 cv

    

+ 75

3.7 cv

    

50 - 75

3 cv

    

50 - 75

3 cv

Velocitats 3 velocitats digitals Variable Variable Variable 

Funció Pulse

Tritura gel

Velocitat Màxima 25,000 rpm 25,000 rpm 20,000 rpm 20,000 rpm

Controls Digital Mecànic Mecànic Mecànic

Capacitat de la gerra 2.5 L 2.5 L 2 L 2 L

Material de la gerra TRITAN TRITAN TRITAN TRITAN

Temporitzador 3-step

Premsador

Característiques
elèctriques

220-240 V~ 50/60 Hz 
Endoll EU

220-240 V~ 50/60 Hz 
Endoll EU

220-240 V~ 50/60 Hz 
Endoll EU

220-240 V~ 50/60 Hz 
Endoll EU

Re
co

m
an

ad
a 

pe
r a

 :

Bar
Smoothies Milkshakes Frappés Còctels amb 

gel picat
Smoothies Milkshakes Frappés Còctels amb 

gel picat

sopes tèbies
Salses i 

emulsions
Postres i 

rebosteria
Purés fins SalsesCremes i 

Restaurant

sopes tèbies
Cremes i Postres i 

rebosteria

100% 
BPA 

FREE

Gerra Gratis
Promoció

 

Vàlid fins al 30 de Setembre de 2026.

Emporta’t una gerra addicional de franc amb la teva batedora.



Potència, seguretat 
i control en cada 
preparació.

Potència professional

Tritura gel i mescles denses 

amb total eficàcia.

Gerra XL lliure de BPA

Més capacitat per 

optimitzar els temps en 

hores punta.

Transmissió metàl·lica professional

Màxima durabilitat i menys costos 

de manteniment en un ús intensiu.

Base amb peus antilliscants

Funcionament ferm i segur 

fins i tot a la màxima velocitat.

Sistema de protecció 

contra el sobreescalfament 

Tapa hermètica amb obertura 

per afegir líquids

Permet incorporar líquids durant el procés 

sense aturar el servei ni provocar vessaments.

Pensada per a qualsevol 

elaboració

Processa ingredients congelats 

i preparacions calentes 

amb total seguretat.

Sistema avançat de 6 ganivetes

Garanteix textures ultrafines i resultats 

perfectament homogenis.

Diferents opcions de control 

per a cada necessitat professional

Tria el model que millor s'adapti al teu

volum de feina i a l'operativa diària.

Evita incidències i allarga la vida útil del motor.

MODEL 0606077


