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El teu proveidor de '

Preu
Begudes al dia

Poténcia méaxima

Bar

Restaurant

Velocitats

Funcio6 Pulse
Tritura gel
Velocitat Maxima
Controls

Capacitat de lagerra
Material de la gerra
Temporitzador
Premsador

Caracteristiques
eléctriques
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3 velocitats digitals
NG
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25,000 rpm
Digital
25L

TRITAN
3-step

Vv

220-240 V~ 50/60 Hz
Endoll EU
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Coctels amb
gel picat

Frappés

Purés fins

Postres i
rebosteria

Variable
Vv
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25,000 rpm
Mecanic
25L
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v

220-240 V~ 50/60 Hz
Endoll EU
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fins al 30 de Setembre de 2026.
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Smoothies Milkshakes Frappés Coctels amb
gel picat
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I tu, quina batedora PREPTECH necessites?

Poténcia, seguretat i control en cada preparacié.

Amb la seva gerra de Tritan lliure de BPA, garanteixes preparacions segures per als teus clients sense comprometre'n la qualitat. La seva elevada poténcia et permet
treballar amb ingredients exigents i aconseguir textures perfectes en segons. A més, gracies a la funcié Pulse, tindras el maxim control: mentre mantens premut el boté,
la batedora arriba a la seva velocitat maxima per triturar gel, ajustar textures o donar el toc final a les teves receptes.

Packaging
alimentari
idelivery

Embalatge
comercial

LLAMBILLES Tel. 972 46 92 00

info@massegur.com

Parament
iequipament

Neteja

GIRONA Tel. 972 20 27 49

urbangirona@massegur.com

Mobiliari
iterrassa

Oficina
ifestes

puigcerda@massegur.com

PUIGCERDA Tel. 972 88 44 61 asseg U r com

Personalitzacions
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obertura
per afegir liquids

Permet incorporar liquids durant el procés
sense aturar el servei ni provocar vessaments.

Poténcia pro

Tritura gel i mr

! ualsevol
amb total efi 9

elaboracié

Processa ingredients congelats
i preparacions calentes

Gerra XL lliu amb total seguretat.

Més capacitat
optimitzar el

hores punta. ’T \ | ] : '

Transmissio n

Maxima dura
de mantenime
ancat ganivetes

Garantei | resultats
omogenis.

ns de control
professional

Pujadas

Base amb peus

Funcionament
finsitotala

DDEL 0606077



